Srednja Skola Mate Blazine Labin

POPIS UCENIKA | ODABRANIH TEMA ZA ZAVRSNI RAD U SK.GOD. 2025./2026.
Razred: 3.gh
Razrednik/ca: Pamela Simi¢ Peru$ko, mag.math.

Red Prezime i ime Naziv teme Predmet Mentor
br.
1. | Armin Daliposki 3. Otvaranje — posluzivanje kvalitetnih i vrhunskih bijelih vina Ugostiteljsko Ivica Matanovi¢
posluzivanje
2. | Leon Zilki¢ 7. Priprema i posluzivanje barskih mjeSavina (koktela) — duga pi¢a Ugostiteljsko Ivica Matanovi¢
posluZivanje
3. | Lana Sverko 2. Posluzivanje istarskih aperitiva i digestiva Ugostiteljsko Ivica Matanovi¢
posluZivanje
4. | Emili Bateli¢ 1.Sredstva ponude i prodaje istarskih jela i pi¢a (jelovnici i vinske Ugostiteljsko Ivica Matanovi¢
karte u Istri) posluzivanje
5. | Haris Hodzi¢ 11. Jela po narudzbi od $koljki, riba i glavonozaca Kuharstvo Dorijano Mohorovic¢
6. | Seyedamirmohammad | 14. Flambiranje — 5 slanih jela i 5 slatkih jela Kuharstvo Dorijano Mohorovi¢
Khodray Hosseini
7. | Nina Koroljevi¢ 5.Topla predjela od tjestenine i rize Kuharstvo Dorijano Mohorovi¢
8. | Alan Malki¢ 1.Hladna predijela Kuharstvo Dorijano Mohorovi¢
9. | Mirjeta Maljsori 8. Gotova jela od mljevenog mesa Kuharstvo Dorijano Mohorovic¢
10. | Adrian Mujezinovi¢ 9. Gotova jela od divljaci Kuharstvo Dorijano Mohorovi¢
11. | Damir Murti¢ 17. Hrvatska kuhinja Kuharstvo Dorijano Mohorovi¢
12. | Tomas Puskari¢ 16. Istarska kuhinja Kuharstvo Dorijano Mohorovi¢
13. | Sanja Stepanci¢ 15. Desertna jela Kuharstvo Dorijano Mohorovi¢
14. | Majda Sisié 3.Juhe i njihove vrste - mesne i povrtne Kuharstvo Dorijano Mohorovi¢
15. | Jasmina Skahié 7. Gotova jela od mesa — junetine, svinjetine, piletine Kuharstvo Dorijano Mohorovi¢




